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PATATES PURESI YAPIMINDA DIKKAT EDILECEKLER

iri ve depolanmis eski patatesler kullaniimalidir.

Taze olarak hazirlanip kullanilmasi tercih edilmelidir.

Beklemesi gerekiyorsa, haslanip ezildikten sonra ben mari bekletilmelidir.

Ben maride bekletirken Uzeri yaglanarak, biraz st serpilmelidir.

Sat miktar patatesin icerdigi nisastaya goére degisiklik gdsterse de genel 6lcl V2 kg patates igin 75-100 ml taze
sit ve 40-50 g tereyag onerilir.

Kesinlikle ocak tzerinde isitiimamalidir.

Pire cinsi patates garnitlrleri tabada mutlaka sekillendirilerek konulmalidir.

Dondurma masasi ya da kasigi yardimiyla toplar seklinde, krema torbasindan da duylar yardimiyla sikilarak
sekillendirilmelidir. Higbiri yoksa hafif islatiimig bicak ya da kasik yardimiyla géze hos gérinecek sekilde
dizeltilmeli, kesinlikle sekilsiz birakilmamalidir.
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