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PATATES PÜRESİ VE AKDENİZ SALATASI İLE ŞİNİTZEL

2 adet Lezita Şinitzel
2 adet turp
3 dal ince kıyılmış Frenk soğanı
2 yemek kaşığı zeytinyağı
1 yemek kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı kuru kekik
2 diş ezilmiş sarımsak
1 çay kaşığı pul biber
1 adet haşlanmış patates
1 çay bardağı süt
1 yemek kaşığı rendelenmiş kaşar
1 kase Akdeniz yeşillikleri
1 yemek kaşığı limon suyu
Ayçiçek yağı (kızartma için)
2 dal Frenk soğanı (dekor için )
Bir tutam toz muskat cevizi

Bir kasenin içinde tereyağı, kuru kekik, sarımsak ve pul biberi harmanlayın.
Akdeniz yeşilliklerini zeytinyağı ve limon ile lezzetlendirin. Bir kasenin içine alın. Üzerini fındık turp ile dekorlayın.
Patatesi tavada ezin. Üzerine süt, kaşar peyniri, muskat cevizi ve frenk soğanı ekleyin.
Lezita Şinitzeli derin yağda nar gibi kızarana kadar pişirin.
Patates püresi, salata ve baharatlı tereyağı ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:137600 • adı:Patates Püresi ve Akdeniz Salatası ile Şinitzel • gönderen:banu bağlan • indirme tarihi:13.05.2024 -
16:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-puresi-ve-akdeniz-salatasi-ile-sinitzel-vt100940
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/patates-puresi-ve-akdeniz-salatasi-ile-sinitzel-137600.jpg
http://www.tcpdf.org

