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PATATES PURESI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Fiske tuz

5 Adet patates

0,5 Kg. sit

Patatesleri soyun,iri kiipler halinde dograyip pisireceginiz tencereye koyun. Uzerine hafif cikacak kadar siit
ekleyin. (tarifteki siit tam geliyor, kivami size kalmig daha yogun yada dah sivi olmasini isterseniz sttin miktarini
ayarlayabilirsiniz, cok koyarsanizda nisasta ile koyultmak gerekebilir). Iste bu pirenin sirri: Patatesler suda
haslanmiyor, St ile pisiyor. Béylece haglanirken sitl ¢ceken patateslerin lezzetine lezzet katiliyor. Arzu ettiginiz
kadar tuz ve sanayag parcalarini da sitiin i¢ine katin. Arada dibi tutmasin diye karistirarark patateslerin iyice
yumusamasini saglayin. Patatesler yumusayinca ocagi kapatip tencereyi kenara aliyoruz. Patatesleri
blendardan geciriyoruz. Servis etmeden énce blendardan gegirirseniz daha iyi olur. Servis ederken kuru nane
veya pul biber ile sUsleyebilirsiniz..
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