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PATATES PURESI

7 patates (orta)
st
margarin

Once patatesler haglanir. Patateslerin kolay soyulmasi icin iyice haglanmasina dikkat etmelidir. Bu islem
bitirildikten sonra patatesler bir tencereye rendelenir ve tencere orta atese koyulur. Sira sitln ilavesine
geldiginde kasigin tersi ile bir yandan patatesler ezilir, bir taraftan da stt koyulur. Bu ameliye ne kadar iyi olursa
purenin icinde topak kalmaz. En son olarak da pirenin i¢cine margarin konularak tencerenin agzi kapanir ve
yagin tencerenin hareretinde erimesi saglanir. Servis yapilacagi zaman son bir kez karistirilir ve dyle servis

yapilir.
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