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KLASIK PATATES PURESI

1 Yarim kilo patatesi kabuklarini soymadan haglayin. Sicakken kabuklarini soyun ve bir patates ezicisinden
gecirin (Patates eziciniz yoksa, rendeleyebilirsiniz de)... Tencereye aldiginiz patateslerin Uzerine kip kip
kestiginiz 40 gram margarini koyun.

2 Margarin iyice eriyinceye kadar tahta bir kasikla karistir m. Yaklasik 100 ml (1/2 blyuk su bardagi) sicak sutl
azar azar dokerek patatese yedirin (kullanacaginiz stitiin miktari, pirede istediginiz kivama goére degisebilir).

3 Tencereyi atese alin, kisik ateste tahta kasikla hizli hizl kanigtirarak plreyi hazirlayin. Purtzsuz bir krema
kivamina geldiginde tencereyi ocaktan alip, tuz ve muskat ile tadandirabilirsiniz.
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