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PATATES PURESI GUVECTE

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

Orta irilikte 8 patates,

1 kahve fincani sadeyag,

4 yumurta,

2/5 bardak sit,

1 bardak krema,

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kager peyniri,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: lyice yikanmig patatesleri kaymar tuzlu suyun icine atip iyice yumusayincaya kadar haslamali. Sonra
bunlarin kabuklarini soyup pompresten gegirerek pure durumuna getirmeli.

Sonra preyi bir tencereye koyup orta isili atese oturtmali. PUreyi tahta bir kasikla ¢gabuk ¢abuk karistirirken
sadeyagin Ugte ikisini, sicak sutl ve ¢ig kremanin yarisini katmali. Tuzunu ve biberini de serptikten sonra pure
karisimi kabarincaya kadar karigtirmali. Karigima rendelenmis kaser peynirini de kattiktan sonra tekrar ¢abuk
cabuk karistirmal.

Avrupa'da kokot diye anilan birer kisilik kigik dort glveci kalan sadeyagla iyice bulamali. Sonra bunlarin igine
birer parmak bosluk kalacak bigimde patates puresi karigimini doldurmali. Bir kasikla bu. giiveglerin ortalarini
¢ukurlagtirmali. Yumurtalarin sarilarini bir kenara ayirmali.

Her glivecteki cukura bir yumurtanin akini bosaltmali. Glvecleri sicak firina stirmeli ve yumurta aklari pisinceye
kadar bunlari firnda tutmali.

Yumurtanin aklari pisince guvegleri firindan ¢ikarmali. Kalan kremayi cirparak kdplrtmeli ve yumurta aklarinin
Ustline yerlestirilecek birer yumurtanin sarisini bu kdpurtiilmas kremayla értmeli ve glivecleri sofraya cikarip
servis yapmal.

© lezzetler.com tarif no:13529 » adi:PATATES PURESI GUVEGTE « génderen:riza « indirme tarihi:05.05.2025 - 02:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-puresi-guvecte-vt10217
http://www.tcpdf.org

