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PATATES PURELI TAS KEBABI

500 gr kugbasi et (kuzu)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet blyUk boy sogan

1 corba kasigi domates salgasi

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber

1 dal taze kekik

3-4 su bardag sicak su

Patates puresi icin:

1 kg patates

1 cay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin
1 ¢corba kasigi tereyad

3-4 corba kasigi sut

1 corba kasigdi rendelenmis kasar peyniri

Tas kebabi yapacaginiz tencereyi isitin. Tereyagini ve eti ekleyin. Birkag dakika karigtirarak kavurun.

Ince ince kiyilmig sodani ekleyin. Kavurmaya devam edin. En son 2-3 ¢orba kasidi sicak su ile inceltiimis salgayi
ilave edin. Tuzu, taze ¢ekilmis karabiberi ve yaprak yaprak ayriimis taze kekigi ekleyin.

Etleri tencerenin ortasinda dbek olacak sekilde toparlayin. Isiya dayanikl gukur bir tasi etleri icine hapsedecek
sekilde kapatin.

Tencerenin kenarindan 1,5 su bardadi sicak su ekleyin.

Orta ateste 10 dakika pisirdikten sonra atesi kisin.

Etler suyunu g¢ekince kontrolll olarak 1-2 bardak daha sicak su ilave edin.

Etleri yarim saat daha pisirin. )

Patates puresi icin kabugunu soydudunuz patatesleri iri kUpler halinde dograyip tencereye aktarin. Uzerini
Ortecek kadar su ve Pakmaya Sekerli Vanilin ilave edin. Haglamaya birakin.

Patatesler hasglaninca suyunu suzin, sicak sutu, tereyagdini, kasar peynirini ekleyin. Pure halinde ezin. Patates
pureniz hazirdir.

Etleri patates puresi ile birlikte sicak sicak servis yapin.
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