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PATATES PURELI SILINDIR KOFTE

500 gram yemeklik kiyma
1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1,5 cay kasig karabiber

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasigi margarin
Ufalanmig 2 dilim bayat ekmek ici
2 su bardagi su

3 yemek kasi@i sivi yag

3 orta boy patates

1,5 cay bardag sut

Kofte icin ;

Sogani ve sarimsagi rendeleyin, ufaladiginiz bayat ekmek igini, tuz, karabiber ve kiymayi ekleyin, yumurtay! da
kirip 5 dakika guizelce yogurun.Tamamini silindir seklinde yuvarlayin.Firin tepsisini 2 yemek kasigi margarinle
iyice yaglayin ve kofteyi tepsiye koyup 180 derece firnda 30 dakika pisirin.

Sosicin;

1 yemek kasidi salcayl 3 yemek kasigi sivi yagda 2 dakika kavurun ve 2 bardak suyu ekleyip bir stire kaynatin.
Plre icin ;

3 patatesi yumusayana kadar haglayin, kabuklarini soyup iri pargalar halinde dograyin, Gzerine 1,5 ¢ay bardagi
st ve 1 yemek kasigi margarini ekleyip blenderla giizelce ezin.

Pisen kofteyi dilimleyin Uzerine salgall sostan gezdirin ve patates piresiyle birlikte servis edin.
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