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PATATES PURELI KREMALI SOMON

180 gram somon

1 cay bardagi misir

1 adet orta boy patates
1 adet domates

2 dis dévilmuis sarimsak
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 dal taze biberiye

1 su bardagi krema

1 bardak sut

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Somonu kip seklinde dograyip ¢Op sise gegirin. Tuz karabiber ve eritilmis yag ile 2 saat terbileyin. PUresi igin
patates ve tatl patatesleri bir tencerede misiri ise ayri bir kapta haglayin. Haglandiktan sonra hepsini birlikte
blenderden gecirin. Bu karigima krema ve st ilave edin. Domatesleri ikiye bdlin. Uzerine tuz ve karabiber
serpin. Sarmisaklara yagdi ekleyin. 25 dk. firinda pisirin. Ardindan somonlari izgarada pisirin. Tabaga ilk dnce
pureyi sonra domatesleri ve somonlari yerlestirin. Biberiye ile stsleyerek servis yapin.
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