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PATATES PURELI KOL BOREGI

6 adet yufka

1,5 kilo patates

250 gram beyaz peynir
500 gram sit

2 adet yumurta

1/2 paket margarin
Tuz

Karabiber

Pul kirmizibiber

Patatesleri, yikadiktan sonra, kabuklu olarak haglayip, rendeleyelim.

Icine yeterince tuzu, karabiberi, pulkirmizibiberi, 1/4 paket margarini, 1/2 su bardagi sttl ve beyaz peyniri de
ilave edip, karigtiralim.

Yufkalar Ust Uste koyup, ortadan ikiye keserek, 12 parca yufka elde edelim.

Her parca yuftkanin diiz kismina, hazirladigimiz patates plresinden yayip, sigara bdregi gibi katlayalim.
Hazirladiqimiz bérekleri, ya kol béregdi gibi ya da kendi etrafinda ¢evirerek gul béredi seklinde hazirlayip,
yagladigimiz firin tepsisine yerlestirelim.

Geri kalan sttt ve yumurtalari, kalan erittigimiz 1/4 paket margarin yagi ile iistirip, tepsinin tizerine dokelim.
Onceden i1sitidimiz firina surdp, Ustl kizarincaya kadar pigirelim.

Not: Béregin yumusak dismesini istiyorsaniz, firndan ¢ikardiktan sonra, UstinG kapatiniz.

ML® Kol Boregi (Patatesli) icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:7080 « adi:Patates Pureli Kol Béregi « gdnderen:Borekch « indirme tarihi:19.09.2024 - 12:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-pureli-kol-boregi-vt5547
https://tr.ml.md/kol-boregi-patatesli-vt313
http://www.tcpdf.org

