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PURELI KOFTE

https://www.muratbey.com.tr

1 yemek kasigi Muratbey tereyagdi

5-6 adet orta boy patates

Kofte icin:

250 gr dana kiyma

1 yumurta

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi galeta unu

5-6 dal maydanoz

Karabiber, pul biber, kimyon tuz ( ya da kéfte harci 2 kasik)
5-6 adet domates

4-5 yemek kasig! zeytinyagi

Uzeri igin:

Rendelenmis Muratbey taze kagar peyniri

Pure icin patatesleri haglayin ve soyun. Igerisine Muratbey tereyadi koyun ve blenderden gegirin. Firin kabina
pureyi yayin. Kofte igin kéfte malzemelerini derin bir kaba alarak yogurun. Ceviz biyikliginde kéftelere
yuvarlayin. Tavaya zeytinyagini koyun ve kéfteleri tavaya alarak kizartin. Kizaran kéftelerin Gzerine rendelenmis
domatesleri ekleyin. 1 tath kasigi domates salgasi ilave edin. Domatesler pisene kadar kofteleri bu sekilde
pismeye birakin. Pisen soslu kéfteleri pirenin Uzerine yayin. Rendelenmis Muratbey taze kagar peyniri
ekleyerek, 200 derece firinda Uzerinin kizarmasini saglayin.
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