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PATATES PURELI KOFTE

Eyip Seving

400 gr. koftelik kiyma

2 dilim bayat ekmek ici

1 adet sogan

1 adet yumurta

1 tath kasidi kimyon

3 yemek kasigi siviyag
yeteri kadar tuz ve biber
2 orta boy patates

1 yemek kasigi tereyagi

1 yumurta

1 kahve fincani sut

50 gr kasarpeyniri rendesi
1 yemek kasigi domates salgasi
2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Bir kabin igerisine kiymayi, suda islatilmis ve ufalanmis ekmek igini, yumurtayi, rendelenmis sogani, tuzu, biberi
ve kimyonu ilave edip iyice yogurun. Iki ceviz buyUkligunde koparilan parcalardan ortasi gukur, ganak
bigiminde kéfteler yapin. Firin tepsisine siralayin ve yag koyup firinda pigirin. Patatesleri yikayin ve tuzlu suda
haslayin. Haglanmig patatesleri plre halinde ezin. Igine yumurtayi, tereyagini, kagarpeyniri rendesini, tuzu,
biberi ve sicak sutl koyun, karistinin. Plreyi krema torbasina koyun ve koftelerin ortasina tepeleme sikin.
Kofteleri bir slire daha firinda pisirin. Hazirladigimiz patates pireli kdfte soteyi sebzeler esliginde servis edin.
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