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PATATES PURELI KOFTE

1 dilim bayat ekmek igi

5-6 adet orta boy patates

Y2 ¢orba kasiJi salgca

1 adet yumurta

1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kagsig margarin

5-6 dal maydanoz

1/4 cay kasig karabiber

3 corba kasigi rendelenmis kasar
3 corba kasigi sut

Patatesi kabugu ile haglayip soyarak,plre makinesinden gegiriniz.1/2 st veya su 1 ¢orba kasigi margarin, tuz,
karabiber katip karigtiriniz.

Kiymanin i¢ine,rendelenmis sogdan,islatilip suyu sikilmig ekmek i¢i,yumurta,tuz,karabiber,kiyiimig maydanozu
katip yodurun.

Hazirladiginiz hargtan, 1,5 yumurta biyUkliginde parcalar alip,islak avu¢ arasinda yassiltarak ortasi diiz
kenarlari yiksek tepsi sekli veriniz.

Yaglanmis tepsiye dizip firinda kurutmadan (kiymanin kirmizi rengi gidinceye kadar)pigiriniz.

Patates puresini krema torbasina doldurarak. koftelerin ortasina sekillendirip sikiniz.(Bunu kagiklida
yapabilirsiniz)Uzerine 2 gay kasigi sulandiriimis salgayi dokiin.Son olarak ta rendelenmis peynirleri serpin.10-15
dakika firinda pisirin.
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