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PATATES PURELI KEBAP

MALZEMELER

5-6 adet blyuk boy patates

1 tutam rendelenmis muskat
1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
yeterli miktarda tuz

yeterli miktarda karabiber

2 adet yumurta

1/2 kg dana kusbasi et

4 corba kasig margarin

2 adet domates

1/2 demet maydanoz

6 adet ince dilim kasar peyniri

HAZIRLANISI

Patatesleri haslayip plre haline getirin. Tepsiye yaydiktan sonra suyunu ¢ekmesi igin 10 dakika kadar firina
verin. Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Biraz soguduktan sonra igine bir tutam rendelenmis muskat, bir ¢cay
bardagi rendelenmis kasar peyniri, tuz, yumurta ve karabiber koyup iyice karistirin. Ayri bir tencereye eti alin ve
icine 3 corba kagigi yadi koyup kendi suyu ile kavurun. Tuz ve karabiber de ilave ettikten sonra bir kenarda
bekletin. Hazirlanan patates piresinin yarisini yaglanan tepsiye bosaltin ve yayin. Uzerine eti koyun ve yayin
sonra domates dilimlerini dizin, maydanozlari biitin olarak bélmeden dizin. 1 ¢orba kasidi margarini eritin ve
tizerinde gezdirin. En Uste kalan patates piresini koyun ve onu da yayin en son olarak onun da Ustline kagar
peyniri dilimlerini dizin. Onceden isitiginiz firinda Gzeri kizarana kadar pigirin.
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