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PATATES PURELI ISPANAK GRATEN

4 Haslanmig Patates
1 Kase Mantar

1 Demet Ispanak

1 Sogan

2 Dis Sarimsak
Besamel Sosu:

1,5 Su Bardagi St
2 Corba Kasigi Tereyagi
1,5 Su Bardagi Sit
Tuz

Karabiber

Muskat

Karabiber

Siviyad

2 Gorba Kagigi Un
Uzeri icin:

Kasar Peyniri

Haglanmig patatesleri karigtirma kabina rendeliyoruz. Tereyagi, sit, tuz ve karabiber katip karigtiriyoruz.
Yaglanmis bir borcamin tabanina pireyi koyup bastiriyoruz. Uzeri i¢in, mantar, sarimsak ve sogani ince bir
sekilde dogruyoruz.

Siviyagd koydugumuz derin bir tavada dogradiklarimizi koyup kavuruyoruz. Kavrulduktan sonra dogranmis
Ispanagdi ekleyip biraz daha kavuruyoruz. Tuz ve karabiberini ekleyip karistirdiktan sonra altini kapatiyoruz.
Ayri bir tencerede siviyad ve unu koyup kavuruyoruz. SUtl dékip surekli karistirarak pisiriyoruz. Biraz muskat
rendeliyoruz. Koyu bir kivam aldiktan sonra 1spanakli karigima dokup karistiriyoruz.

Patates pUresi koydugumuz borcamin izerine soslu ispanagi dokiip yayiyoruz. Uzerine kagar peyniri
rendeliyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda kasarlar eriyene kadar pisiriyoruz.
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