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PATATES PURELI ENGINAR

6 kisilik

6 enginar

3-4 patates

Yarim ¢orba kasigi un

4 corba kasigi zeytinyagi
1 limonun suyu

2-3 dal maydanoz

2-3 dal dereotu

2 corba kagsi@! dilimlenmis zeytin
Tuz

Karabiber

1. Enginarlari temizleyip kararmamasi icin limonlu suda bekletin. Enginarlari stizlip tencereye alin ve Gzerini
Ortecek kadar su ekleyin. Tuz ve un ilave edip karigtirin. Yumusayincaya kadar haglayin.

2. Ug corba kagigi zeytinyag, 3 gorba kagigi limon suyu ve tuzu bir kapta karistirin. Enginarlari tencereden
kevgirle ¢ikarip stizgece alin. Uzerine hazirladiginiz sosu gezdirin.

3. Patatesleri kabugu ile haslayip siziin. Soyup ezin. Dereotunu Kiyip yarisindan fazlasini pireye ekleyin. Kalan
zeytinyagd, limon suyu, karabiber ve 1 tutam tuzu ekleyip iyice karigtirin.

4. Hazirladiginiz pireyi enginarlarin igine paylastirin. Uzerini kalan dereotu ve zeytin dilimleriyle sUsleyin.
Maydanozu kiyip plrenin (izerine serpistin ve soguk servis yapin.
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