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PURELI BOREK

3 adet patates

1 su bardag st

40 gram kagar peyniri

2 corba kasigi tereyagi
Tuz, karabiber

3 adet yufka

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi galeta unu
2 corba kasigI misir unu

Pureyi yapmak icin patatesleri haslayip stizin, i¢ine sut, rendelenmis peynir, tereyadi ve baharatlari koyup
karigtinin. Yufkayi yayip zeytinyagdi gezdirip tizerine pireyi yayin ve rulo geklinde sarin.

3 yufkayi da ayni sekilde hazirlayip firin kabini yadlayin. Uzerine galeta unu ve misir ununu serpin. Bérekleri
yerlestirin ve Uzerine de yag ve galeta unu serpin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarana dek pigirin. Dilimleyip
sicak servis yapin.

Fotograf "ercan kaftan" tarafindan génderildi. 16.03.2019
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