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PATATES PURESI BOREGI

MALZEME

600 gr. patates
tuz

karabiber
hindistancevizi

30 gr. tereyadi

1,5 ¢ay bardag su
100 gr. tereyagdi
1,5 cay bardag su
100 gr. un

tuz

4 yumurta

YAPILISI

Once plreyi hazirlayin. Bunun igin patateslerin kabuklarini soyun ve dilimler halinde kesilmis olarak tencereye
koyun. Yeterli miktarda su koyun, tuzunu ilave edip, 30 dakika pisirin. Haslanmig patatesleri derince bir kabin
icine alin ve catalla ezin. Tuz, karabiber, tereyad, hindistancevizi ve yumurta sarilarini ilave ederek karigtirin.
Hamurunu hazirlamak i¢in, derince bir kap icinde tereyagdini hafifce eritin. Igine suyu ve unu ilave edin. Unu
tencereye bir defada hepsini birden bosaltin.

Hamuru hafif ateste koyulastirincaya kadar iyice karistirin. Sonra tencerenin kenarlarini kasikla siyirarak hamuru
ortada toplayin.

Atesi sdndarin. Kosulasmis hamurun igine bir yumurta kirin ve iyice karistirin, sonra diger yumurtalar teker
teker kirp hamur yeteri kadar esnek hale gelinceye kadar karistirin. 3 yumurta kafi gelirse, dérdinclyt
kirmayin. Plre ile hamuru iyice karnstirin.

Bir tavaya ya da derince bir tencere igine aygicek yagini koyun, kizdirin. Hamuru iki kasik yardimiyla lokmalar
halinde kizgin yaga atin. Sonra, servis tabaginin igine béreklerin yagini almasi igin bir pecete serin. Kizarttiginiz
bérekleri buraya koyarak sicak sicak servis yapin.
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