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PATATES PiZzA

https://www.cumhuriyet.com.tr

3-4 adet orta boy patates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmig kagar peyniri (taban igin)
Uzeri icin:

1 cay bardagdi domates sosu veya salca
1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
Dilimlenmis sucuk, salam veya sosis
Ince dilimlenmig yesil biber

Mantar, zeytin ve misir (istege bagl)

Patatesleri soyup rendeleyin ve fazla suyunu sikin.

Rendelenmis patateslere tuz, karabiber, un ve yumurtayi ekleyip karigtirin.

Homojen bir karigim elde edin.

Tavay! yaglayarak hazirladiginiz patates karigimini esit kalinlikta olacak sekilde yayin.
Orta ateste altini kizarana kadar pisirin ve dikkatlice gevirerek diger tarafini da pisirin.
Pigsen patates tabanini yagh kagit serilmig bir firin tepsisine alin.

Uzerine domates sosunu suriin ve rendelenmis kagar peynirini serpigtirin.

Istediginiz malzemeleri ekleyerek pizzanizi tamamlayin.

Onceden isitilmig 200° C firinda, Gzerindeki kasar peyniri eriyip malzemeler hafif¢e kizarana kadar 10-15 dakika
pisirin.

Finndan ¢ikan patates pizzanizi dilimleyerek sicak olarak servis edin.
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