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PATATES PiZZASI

1 adet patates

2 adet yumurta

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi tereyad

1 adet kiigik domates

1 adet yesilbiber

5-6 dilim sucuk

1 fincan rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Patatesin kabuklarini soyun ve yarim santimden daha ince halkalar seklinde dograyin. Halkalar blyUkse
ortadan bélerek yarim ay sekli verin. Tereyagi ve siviyagini tavaya koyarak, kisik ateste eritin. Uzerine
patatesleri ekleyin. Tavanin tzerine bir kapak kapatarak, orta ateste patatesler yumusayincaya kadar arada
karigtirarak pisirin. Yumurtalari kapta iyice ¢irpin, istediginiz baharatlari ekleyin. Yumugayan patateslerin
Uzerine yumurtayi ilave edin. Uzerine kasar peyniri, dilimledidiniz sucuk, biber ve domatesi serpistirin. Uzerine
bir kapak kapatarak 2-3 dakika kadar pigirin. Pizza tavadan ayrilir duruma gelince, genis bir servis tabagina
alarak servis yapin.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 05.09.2024
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