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PATATES PILAKISI

4 kisilik Malzemesi

10 klcUk taze patates
1 sogan,

2 havug

5 dis sarimsak

2 bardak su

2 tath kasig tozseker

1 su bardagi zeytinyag
Tuz, karabiber

Yarim demet dereotu

Sogani kiiguk kipler halinde dograyip zeytinyaginda pembelegtirin.

Havuglar temizleyip klicUk ki¢ik dograyin ve sodana ekleyin. 5 dis sarimsak, tuz ve tozsekeri ilave edip 5-6
dakika pisirin.

Patatesleri soyup yikayin ve tencereye ilave edin. 2 bardak suyu ekleyin ve kapadi kapali olarak kisik ateste
patatesler yumusayincaya kadar pisirin.

Soguyunca servis tabagina alip karabiber serpin. Dereotunu Kiyip tizerine serpistirin. Dilerseniz limon suyu
ekleyip servis yapin.
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