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PATATES PILAKISI

1 kg. sari patates

250 gr. havug (6 kiguk)

175 gr. zeytinyadi (3/4 bardak)
1,5 - 2 bardak su

10 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

250 gr. sogan (3 orta)

400 gr. domates (3 orta)

1 demet maydanoz

1,5 tath kasigi tuz

Bir tencereye Olgiilere gore zeytinyagi ile kiiglik kiiglik dogranmig soganlar konur ve soganlar biraz
pembelesinceye kadar kavrulur. Ustleri kazinarak halka halka dogranmis havuglar ilave edilerek yeniden 1 - 2
dakika kavrulur ve bunlara kabuklari ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmig, ufak ufak dogranmis domatesler (yoksa salcasi)
ile sarimsak, toz seker, tuz 2 bardak sicak su katilarak 10 dakika pisirilir. Bu sUre dolunca tencere atesten
indirilir ve evvela yarim parmak kaliniginda, yarim ay seklinde dogranmis patatesler tencereye atilir, iyice
karigtirldiktan sonra yeniden atesin Uzerine konularak yarim saat daha pigirilir. Sonra izerine maydanoz serpilir
ve tencere atesten indirilir. lyice soguyunca tabaga alinarak servis yapilir.

ML® Patates Kayganasi icin tiklayin
ML® Patates Kayganasi (gorsel)

© lezzetler.com tarif n0:9993 « adi:PATATES PILAKISI » génderen:Belkis « indirme tarihi:02.04.2025 - 07:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-pilaki-vt449
https://tr.ml.md/patates-kayganasi-vt1604
https://video.lezzetler.com/patates-kayganasi-gorsel-vt51924
http://www.tcpdf.org

