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PATATES PILAKISI

Ergun Kdknar

500 gr. patates

3 adet havug

2 bas sogan

5 dis sarimsak

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 demet maydanoz

1 buguk su bardagi su

Soganlari ayiklayip ince ince ¢entiniz. Tencereye yagi koyunuz, i¢ine sodanlar atip pembelesinceye kadar
kavurunuz. Havuglari kaziyip, tavla zari biyUkliginde dograyiniz. Dogradiginiz havuglari soganlarla kavurunuz.
Sarimsaklari ayiklayip batiin dis halinde ilave ediniz. Tuzunu, sekerini koyup bir iki geviriniz. Suyunu ilave edip
bir tasim kaynatiniz. Patatesleri soyup ince halkalar halinde dograyiniz. Kaynayan suyun icine, ilave ediniz. Gok
hafif ates Gzerinde agdir agir patatesler pisinceye kadar tikirdatmaya devam ediniz. Patatesleri iyice
yumusayinca, ategden tencereyi aliniz. Tenceresinde sogumaya birakiniz. llikken bir servis tabagina dokiiniz.
Uzerini ince kiyllmis maydanozla susleyip ikram ediniz.

Not: Bu pilakinin Gzerine limon veya sirke yakigir. Kirmizi biber ekilerek yenebilir. Lezzeti daha degisik olur. Bazi
kisiler, cok az kereviz ilave ederek de pisirir, pek de hos olur.
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