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PATATES PILAKISI

8 Sari patates

2 Bardak su

3 Orta boy domates
10 dis sarimsak

6 Ufak havug

1 Tath kasig seker

1 Bardak zeytinyagi
1 Demet maydanoz
3 Sogan

1 Tath kasigi tuz.

Bir tencereye odlcllere gore zeytinyagi ile birlikte ufak ufak dogradiginiz soganlari koyarak sogdanlar
pembelesinceye kadar kavurun. Sonra buna kaziyip halka halka kestiginiz havuglari ilave edip yine iki dakika
kadar daha kavurun.

Buna kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢cikardiginiz ve kigiik kiigiik dogradiginiz domatesleri (veya salca),
sarimsag!, tuzu, sekeri ve iki bardak da sicak su koyarak 10 dakika pigirin.

Bu sirenin sonunda tencereyi atesten indirin dnce yarim ay seklinde ve yarim parmak kaliniginda dogranmig
patatesleri atip iyice karigtirdiktan sonra bir yarim saat daha pisirin. Sonra Gizerine maydanoz serpip tencereyi
atesten indirin ve soJutup servis yapin.
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