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PATATES PASTASI

Malzemeler:

500 gr. patates

175 gr. pudrasgekeri

80 gr. tereyadi

1 kasik patates nisastasi
1 kasik limon suyu

1 tatlh kasigi limon kabugu
1,5 paket kabartma tozu
50 gr. dilinmig badem

4 yumurta.

Krema igin malzeme:
3/4 litre st

6 yumurta sarisi

175 gr. pudragekeri

1 tath kasidi tereyagd.

Hazirlanisi:

Patatesleri soyup, yikadiktan sonra, 40 dk. haslayin. Vanilyali kremayi hazirlamak igin stti kaynatin. Yumurta
sarilarini krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yavasca sut koyarak karigtirin. Karistirarak, koyulasmcaya
kadar kaynatin..Krema kasiga yapismaya basladiginda, yine karistirarak, tencereyi soguk suya oturtun.
Iididinda cukur bir kAseye dokip, sogumaya birakin. Patatesler pistigi zaman, firini orta derecede isitin.
Tereyagini, kiiguk kiglk dograyin. Bir tencereyi, sicak sudan gegirerek isitin ve kurulayin. Dogranmig tereyagini
sicak tencereye koyup, tencereyi de sicak bir yere alin. Yumusamasi icin tereyagini, tahta bir spatul ile ezerken,
100 gram pudragekerini azar azar ilave edin. Nisasta ve kabartma tozunu karistirin. Yumurtalarin sarilarim ve
aklarini ayirin. Tereyagli seker karisiminin igine nisasta ile karistinlmig kabartma tozu, limon suyu ve kabugunu
koyup, yumurta sanlarini teker teker ilave edin ve karigtirin. Patatesleri ince tel slizgegten gecirip plre yapin ve
ik bekletin. Yumurta aklarini ¢irpin. Képlrmeye baslayinca, azar azar, pudrasekeri koyun. Sertlesene kadar
mikser ile ¢irpmaya devam edin. Plreyi yumurta sarisi, seker, tereyagdi karisimina dékin. Girpilmis yumurta
aklarim da doékip, iyice karistirmadan birkag kere altist edin. Kalibin dibini ve kenarlarini yaglayip bademi
serpin ve hamuru igine doktlkten sonra sicak firina sirip, 35 dakika pisirin. Pastayi kaliptan ¢ikarmadan énce
sogumaya birakin.
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