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PATATES PANKEK

4 adet orta boy patates

4 yemek kagigi rendelenmis kagar peyniri
1/2 gay kagigi karabiber

1/2 tatl kagigr kekik

1/4 gay kagi§i tuz

1/4 cay kagigi kori

4 yemek kasigi zeytinyagi

Bol suda yikadiginiz patateslerin kabuklarini soyun. Rendenin kalin tarafiyla patatesleri rendeleyin.
Rendelenmis patatesleri temiz bir tllbente alin. lyice sikarak suyunu ¢ikartin. Hatta fazla suyunu aldiginiz
rendelenmig patateslerin Gzerini kagit havlu yardimiyla kurulayin.

Tuz, karabiber, kekik ve kori ile harmanlayin. Genis tabanli, yanmaz yapigsmaz tabanli bir teflon tavada
zeytinyagini kizdirin.

Hazirladi§iniz patatesli karisimi géz karari sekiz esit pargaya bolin. Oranladidiniz patateslerin dérdlini tavaya
alip Uzerlerine bastirarak sikigtirin.

Rendelenmis kasar peynirini kenar kisimlarina gelmeyecek sekilde tizerlerine serpistirin. Geride kalan
oranlanmig patatesleri lizerlerine kapatip genis bir spatula yardimiyla bastirin.

Orta ateste, genis bir spatula ya da servis tabagdi yardimiyla ters yiz ederek altin sarisi bir renk alana kadar
kizartin.

Fazla yagini birakmasi icin kisa bir stire kagit havlu serili bir servis tabaginda dinlendirip ilik olarak
sevdiklerinizle paylasin.

Not: Patatesleri orta ateste kizartmaniz, dig yuzeylerinin renk almasini sagdlarken i¢ kisimlarinin da yumusacik
kalmasina sebep olur. Rendelenmis kasar peynirini patateslerin orta kisimlarina serpmeye dikkat edin. Aksi
halde kenar kisimlardan tasan peynirler patateslerin yanmasina sebep olur. Pancake formunda kizarttiginiz
patatesleri 1siya dayanikli yuvarlak kaliplar kullanarak kolaylikla hazirlayabilirsiniz.
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