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PATATESLI PANKEK

2 adet biyUk boy patates

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber (istege bagh)

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri (istege bagl)
3-4 dal ince dogranmis yesil soJan veya dereotu
Kizartmak i¢in sivi yag

Patatesleri soyup rendeleyin ve fazla suyunu sikin.

Bir karistirma kabinda yumurta, stt, un ve kabartma tozunu iyice ¢irpin.

Karisima rendelenmis patatesleri, baharatlari, peynir ve dogranmis yesillikleri ekleyin ve iyice karistirin.
Tavaya az miktarda sivi yag ekleyin ve isitin.

Karisimdan birer kasik alarak tavaya dokun, her iki tarafini da altin rengi olana kadar pisirin.

Sicak olarak servis edin.

Not: Yogurt, sizme peynir veya domates sosuyla lezzetlendirebilirsiniz.
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