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PATATES OYMASI

4 patates

4 yumurta

1 kahve fincani kasar rendesi
2 tath kasigi tereyagi

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Yikanmig patatesler ayiklanarak evvelden ¢ok hafif yaglanmis bir tepsiye konur. Sicak dereceli bir firina konan
patatesler 1 saat icinde yumusgar. Patatesler firndan ¢ikarilarak yarim kesilir ve ortalan kabuklari soyulmadan
oyulur. Gikanlar, karabiber, tuz, kagar peyniri ve tereyagi ile karigtirilarak kagikla ezilir.

Oyulmus patatesin igine bu karigim yerlestirilir. Ustl biraz ¢ukur birakilir. Yumurtalarin sarisi dagilimadan bu
gukurun Uzerine kirllir. Sonra patatesler tekrar firina konarak 10 dakika daha pisirilir. Bir tabada yesil salata ya
da marul konarak patatesler Gzerine yerlestirilir ve dylece servis yapllir.
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