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PATATES OTURTMASI

1 adet domates

250 gr kiyma

2 dis sarimsak

2 adet sivri biber

5 adet patates

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi pulbiber karabiber tuz
1 adet sogan

Patatesleri bir parmak kalinhidinda dograyin. Daha sonra yemegi pisireceginiz yayvan bir tencereye koydugunuz
yagda patatesleri 6nlG arkali kizartin. Diger yandan kiymayi bir tavada suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin.
Suyunu ¢ektikden sonra ince dogradiginiz ya da rendelediginiz sodani ilave edin. Kiyma yagsizsa bir yemek
kasiJ! tereyadi ekleyin. Kabugunu soydugunuz domatesin birini kiip kiip dograyin. Biberin de tekini dograyip
ekleyin. Tuzu, sarimsagi karabiberi ve pulbiberi ekleyip domates suyunu ¢ekene kadar kiymayi kavurun.. Hafif
kizarmig olan patateslerin Uzerine hazirladiginiz harci dékin. Domatesin digerini dilimleyin. Biberi ince uzun
dograyin. Patateslerin Gzerine yerlestirin. Salgayi 1,5 - 2 su bardag su ile ¢6zUp tuz atin. Patatesin kenarindan
salgall suyu (patateslerin Gzerini gegcmyecek kadar) dékiin. Kaynayana kadar orta ateste daha sonra kisik
ateste patatesler yumusayincaya kadar pisirin.
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