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PATATES OTURTMA

Kiymali harg igin;

450 gram kiyma

1 adet kuru sogan

5 yemek kagsidi sivi yag

1 yemek kagigi salca

2 adet domates (kiglk dogranmis)
Bir tutam kiyilmis maydanoz
1 dis sarimsak

1 su bardag sicak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Once kiymay! sivi yagda pembelesene kadar biraz kavurun. ince dogranmis sogan ve sarimsag ekleyin,
pembelesene kadar kavurun ve salgasini ilave ederek kavurmaya devam edin.

Ardindan ku¢lk kiicik dogranmis domates, maydanoz ve baharatlari ilave ederek karistirin.

Son olarak suyunu ekleyip kisik ateste domatesler iyice pisene kadar sote yapin.

Bu arada patatesleri soyun, yikayin ve ince ve yuvarlak olacak sekilde dilimleyin.

Tencerede de yapabilirsiniz. Borcami bol yaglayin ve patates dilimlerinden bir kat borcama déseyin, kiyma
harcinin yarisini patateslerin Gzerine yayin sonra tekrar patates dizin.

Ben iki kat kiyma, (¢ kat patates désedim ama tek kat kiyma, iki kat (alt ve Ustl) patates ddseyip de
yapabilirsiniz.

En Uste firgayla biraz sivi yag strin. Borcamin Uzerini folyo ile kapatip patatesler pisene kadar 200 derece
firnda yaklasik 20dakika pisirin.

Patatesler yumusayinca Gzerini agin, bu sekilde 10 dakika daha firina slrln patatesler biraz kizarsin.
Patates oturtmamiz bir iki dakika dinlendirdikten sonra servise hazir olur.
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