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PATATES OTURTMA

500 gram kiyma

5 adet patates

1 adet kuru sogan
2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tutam maydanoz
2 dig sarimsak

1 su bardagi su
Siviyag

Karabiber

Tuz

ilk olarak kiymay kavurun.

Sogan ve sarimsagi da ince ince dograyin ve kiymayla beraber kavurun.

Ardindan salcay ekleyin.

Domatesin kabugunu soyup kiip kiip dograyin.

Maydanozlar da ince ince dograyin.

Daha sonra domatesleri, maydanozlari, baharatlari ve 1 bardak suyu katarak kisik ateste domatesler iyice
pisene kadar soteleyin.

Diger taraftan da patatesleri soyun ve giizelce yikayin. Mimkin oldudu kadar ince halka seklinde de dilimleyin.
Firin kabini glizelce yaglayin. Patates dilimlerinden bir kat tepsinin tabanina dizin.

Uzerine kiyma harcinin yarisini dékin ve tekrar patateslerle Gzerini kaplayin.

Batln harg ve patatesler bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Tepsinin en Ustline de patatesleri dizin.
Patateslerin Uzerini firga yardimiyla yaglayin.

Ardindan firina verip patatesler pisene kadar 200 derecede glizelce pisirin.

Dilerseniz patatesler pisince Uzerine rendelenmis kasar peyniri de ekleyebilirsiniz.
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