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PATATES OTURTMA

1 kilogram patates
500 gram kiyma

5 yemek kasidi sivi yag
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
2-3 adet domates

Bir tutam maydanoz

2 dig sarimsak

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup yuvarlaklar halinde ince ince dilimleyin ve bol suyla yikayin.
Sogan ve domatesleri kiip kiip dograyin.

Sarimsaklari ve maydanozlari incecik kiyin.

Sivi yagi tavada isitip kiymayi kavurun.

Sogan ve sarimsaklari da ekleyip kavurmaya devam edin.

Domates, maydanoz, baharatlar ve suyu ekleyip domatesler eriyene kadar pigirin.
Patateslerin yarisini yagladiginiz firin kabina dizin.

Kiymali sosu patateslerin (izerine yayip sosun Uzerine yeniden patatesleri dizin.
En Ustteki patatesleri hafifge yagdlayip Gzerini aliminyum folyoyla kapatin.

Firni 200 dereceye ayarlayip isitin.

Kabi firina verip patatesler pisene kadar pigirin.

Patatesler pisince folyoyu ¢ikarip patatesler kizarana kadar yeniden firinlayin.
Finndan ¢ikardiktan sonra biraz dinlendirip sogumadan servis edin.
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