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PATATES OTURTMA

4 tane patates

500 gram kiyma

4 yemek kagig! sivi yag
1 tane kuru sogan

1 yemek kagigi salca
3 tane domates

1 tutam maydanoz

2 dig sarimsak

1 su bardagi su
Karabiber

Tuz

Patates oturtma yapmak icin, dncelikle kiymayi sivi yagda biraz kavurun.

Sogani ince ince kiyin. Sarimsaklari ezin. Sogan ve sarimsagi kiymanin tzerine ekleyip biraz kavurun.

Daha sonra da salcasini ilave edin.

Domatesleri kiigik kiigik dograyin. Bir tutam maydanozu ince ince kiyin.

Ardindan domatesleri, maydanozlari, baharatlar ve 1 bardak suyu katarak kisik ateste domatesler iyice pisene
kadar soteleyin.

Bu sirada patatesleri soyun ve glzelce yikayin. Olabildigince ince halkalar dilimleyin.

Cam bir tepsiyi glizelce yaglayin. Patates dilimlerinden bir kat tepsinin tabanina dizin.

Uzerine kiyma harcinin yarisini dékiin ve tekrar patateslerle zerini kaplayin.

Egder kucUk bir tepsi kullaniyorsaniz, butiin har¢ ve patatesler bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Ama
unutmayin, tepsinin en Ust ylizeyinde patatesler kalmali.

Patateslerin Uzerine fir¢a kullanarak, sivi yag sarin.

Tepsinin Gzerini folyo ile kaplayin. Patatesleri 200 derecelik firina pismeye birakin.

Patatesler yumusayinca, tepsinin Gzerini agin patatesler biraz kizarsin.

Bu asamada dilerseniz patateslerin Uzerine ekleyeceginiz sebze veya peynir ¢esitleriyle patates oturtmasina
farkl tatlar katabilirsiniz.

1-2 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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