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PATATES OTURTMASI

750 gr. patates

1 bardak siviyag

1 corba kasigi margarin
1 ince dogranmig sogdan
200 gr. kiyma

1 tath kasidi salca

tuz

karabiber

1 yumurta

1 bag maydanoz

1,5 bardak su ya da etsuyu

Patatesleri ortadan ikiye ayirin, oturmalari igin altlarini biraz kesip kabuklarini soyun. Dagimamaya dikkat ederek
iclerini biraz oyun, sonra kizgin sivi bitki yaginda kizartin. Bir tepsiye diin. Bir bagka tencerede margarini kizdirin.
Sogani koyup 2 dakika ¢evirdikten sonra eti katip 4 dakika daha kavurun, sonra salgayi koyun ve 2 dakika
sonra atesten alin. Bu harcin i¢ine diger malzemeleri katip oydugunuz patateslerin i¢ine doldurun, etsuyunu da
koyduktan sonra Uzerine yagl bir kagit, ayrica bir kapak kapatarak yarim saat pisirin.
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