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PATATES OTURTMA

3 Adet Domates

1 Adet sogan

3 Adet sivri biber

2 Dis sarimsak

1,5 Yemek Kasigi salca

5 Adet orta boy patates

1 Tutam pul biber, karabiber, tuz
250 gr kiyma

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

Patatesleri bir parmak kalinliinda yuvarlak olarak dograyalim ve kizartalim. Bagka bir tencerede kiyma suyunu
birakip ¢cekene kadar kavuralim ve Uizerine sogan, 2 domates, 2 sivri biberi kii¢ik kiiglik dograyalim ve 2 yemek
kasig margarinle kavuralim. Sarimsak, tuz, pulbiber ve karabiberi ekleyip domates suyunu ¢ekene kadar
pisirelim ve sonra kizartigimiz patatesin tzerine dékelim domatesleri yuvarlak olarak tzerine yayalim en Ustine
de biberleri koyalim ve 2 bardak suya sal¢a katalim ve patatesin Ustline ddkelim. Kaynayana kadar orta ateste
kaynadiktan sonra kisik ateste patates yumusayincaya kadar pisirelim.
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