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PATATES OTURTMA

Malzemeler :

Patates (orta boy) 6 Adet

Kiyma 500 Gr

Domates 2 Adet

Sivri Biber 3-4 Adet

Komili Riviera zeytinyad 1/2 Kahve Fincani
Orta boy sogan 1 Adet

Tuz, karabiber

Kizartmak Igin :

Komili Riviera zeytinyag 1 Su Bardagi

YAPILISI:

1- Patatesleri yikayip, kabuklarini soyun. 1 cm. kaliniginda yuvarlak dilim seklinde kesin. Patatesleri tuzlu suda
bekletin.

2- Domateslerin kabugunu soyup kip seklinde dograyin.

3- Biberlerin tohumlarini ¢ikarip, ki¢Uk kigik dograyin. Komili Riviera zeytinyagini bir tencereye koyup kizdirin.
4- Kip seklinde dogranmis sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Kiymayi da ilave edip kavurmaya
devam edin. Domatesi ve biberi de koyduktan sonra kiyma suyunu ¢ekinceye kadar kavurun.

5- Patateslerin suyunu siz0p, kurulayin. Kizdinimig Komili Riviera zeytinyaginda kizartin. Kizarmig patateslerin
yarisini bir tepsiye dizin. Uzerine kiymali harcin yarisint koyun. Uzerine kalan patatesleri dizip, kalan kiymali
harci yayin. Uzerine 1 su bardagdi su gezdirin.

6- Patates oturtmayi, 180 derece i1sitiimis firnda 10 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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