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PATATES OTURTMA

1 kutu Tat Doğranmış Domates
60O gr. taze patates
250 gr kıyma
1 adet soğan
2 bardak Sek Süt
100 gr. Sek tereyağı
4 fincan un
Parmesan peyniri
Sıvı Yağ

Patatesleri kabukları ile birlikle 2-3 cm.lik halkalar şeklinde doğrayınız. Fritözde kızgın yağda kızartınız. Kıyma,
Tat Doğranmış Domates ve ince kıydığınız soğanla birlikle tencerede kavurunuz. Başka bir tencerede tereyağı
ile unu kavurunuz, sütü ilave ediniz ve beşamel sosu hazırlayınız. Kızaran patatesleri kağıt bir havlunun üzerine
alıp fazla yaglarının süzülmesini sağlayınız. Pyrex bir kaba patatesleri diziniz, üzerine kıymalı harcı ve beşamel
sosu dökünüz. Fırını 180 dereceye getiriniz. Fırına vermeden önce üzerine permesan peyniri rendeleyiniz.
Yaklaşık 25 dakika üzeri kızarana kadar pişiriniz.

ML® Patates Oturtması için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:31221 • adı:Patates Oturtma • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:03.04.2025 - 14:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-oturtma-vt22583
https://tr.ml.md/patates-oturtmasi-vt189
http://www.tcpdf.org

