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PATATES OMLETI (IRLANDA)

500 gr patates (haglanmis ve ¢atalla ezilerek plre haline getiriimig)
2 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 klicUk sogan (ince rendelenmig)

1/4 su bardagi st

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

Cig patateslerin kabuklarini soyup, patatesleri temiz bir bezin Ustline rendeleyiniz. Bezi sikip, suyunu elden
geldigince slizdurdikten sonra, patates rendesini blyUk bir kaseye aktariniz. Patates piresini ve yumurtalar
ekleyip, tahta bir kasikla iyice karistiriniz. Un, tuz, biber, sogan rendesi ve sutl patates-yumurta karisimina
katip, tahta bir kasikla yeniden iyice karistiriniz.

Yagi, blyUk bir tavada, orta ateste eritip, patatesli karisimdan 2-3 kasik dolusu tavaya akitarak, omletlerin her
yanlarini 3-4 dakika, kenarlari gevrek ve nar gibi olana kadar pigiriniz.

Omletleri tavadan ¢ikarip isitilmisg bir servis tabagina aktararak, sicak kalmalari i¢in aliminyum kagida sariniz.
Kalan omletleri de ayni bicimde (gerekiyorsa tavaya biraz daha yagd koyunuz) kizartiniz. Omletlerin hepsi
kizarinca, servis ediniz.
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