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PATATES NISASTALI KALBIM KURABIYESI

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket (200 gr) patates nisastasi

1 adet portakal kabudu rendesi

250 gr oda sicakliginda margarin

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim ¢ay bardagdi taze sikilmis portakal suyu
1 tath kasigi kabartma tozu

Aldig1 kadar un

Bir kapta margarini, yumurta, portakal kabudu rendesi, portakal suyu ve vanilyayi karistirin.

Pudra sekerini eleyerek ekleyip tekrar karistirin.

En son olarak patates nisastasi, un ve kabartma tozunu da eleyerek ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edin.

Streg film ile sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.Firininizi 175 dereceye isitin.

Buzdolabinizdan ¢ikardiginiz hamurunuzu yagl kagit Gzerinde 3 mm kalinhdinda acarak, dilediginiz kurabiye
kaliplariyla kesip, spatula yardimi ile yine yagl kagit serili tepsinize aktarin. Ismmis firninizda 20 dakika kadar

pisirin.
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