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PATATES MUSAKKASI

Ergun Kdknar

1 kg. patates

250 gr. yagh kiyma

3 kasik katiyag

3 bas sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Patatesleri yikayip soyunuz. Halka halka dograyiniz. Dogradiginiz patatesleri, tuzlu suya atip bekletiniz.
Soganlari ¢cok ince kiiclk ki¢Uk dograyiniz. Bir tencerede kiymayla beraber kavurunuz. Kiyma suyunu salip
¢ekince, igine tuzunu, biberini atip bir iki karigtirdiktan-sonra, atesden aliniz. Patatesleri tuzlu sudan gikarip,
suyunu siiziip, kurulayiniz. Kizgin yagda az bir sey kizartiniz. Bir kapakli tepsiye 6nce kavurdugunuz kiymayi
yayiniz. Uzerine bir sira kizarmig patates diziniz. Kiyma ve patates bitene kadar kat kat dizmeye devam ediniz.
Dizme isi bitince, et suyunu tzerine dékiniz. Domates salgasini sulandirip ilave ediniz. Tuzunu, biberini ekip
(kiymaya koydugunuz tuz ve biberi hesap ederek ekiniz) orta halli atesde suyunu cekip yagi kalana kadar
pisiriniz. Sakin Karistirmayiniz. Pisdikden sonra sicak sicak ikram ediniz.
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