B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATES MUSAKKA

1 kg. patates

1 su barda@ haslanmig piring
2 adet kiip dogranmis domates
250 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 yemek kasigi salca
Karabiber

Tuz

1 yemek kasigi kasar peyniri rendesi

Once patates, sogan ve kiymayi kizgin yagda kizartin. Domatesi ekledikten sonra icine yumurtayi da kirip biraz
daha kizartin. Tuz, un, salga, pirin¢ ve karabiberini de ilave edip elde yodurun. Sonra bu karigimi firin kabina alip
10 dakika firinlayin. Sonra servis tabagina alip Uzerine kasar peyniri rendeleyerek servis yapin.
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