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PATATES MUSAKKA

1 kg patates

2 adet kuru sogan
250 gr kiyma

1 cay bardagdi sivi yag
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz
Kizartma yag

Patatesler soyulur. BuyUkligtne gore birkag parcaya kesilir. Kizgin yagda pembelestirilir. Tencereye siviyag ve
yemeklik dogranmig sogan konur, kavrulur. Uzerine kiyma katilir. Suyunu birakip, gekene kadar kavrulur. Salga
ve tuz eklenir. Kizaran patatesler bir tencereye aktarilir. Uzerine kiymali malzeme ve 1,5 su bardadi sicak su
eklenir. Kapakli olarak 30-35 dakika pigirilir.
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