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PATATES MUFFIN

2 adet orta boy patates

2 adet yumurta

1 yemek kasigi misir nisastasi

1 yemek kasigdi tereyad

1 tath kasidi sivi yag

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
3 dal taze sogan

1 adet kirmizi biber

1 cay kasigi tuz (azaltip arttirilabilir)
1/2 cay kasig 6gutlilmis top karabiber

Patatesleri iyice yikayip rendeleyin.

Siviyadi ve tereyadi tavada kizdirin ve rendelenmis patatesleri tavaya atin.

10-15 dakika kadar rendelenmis patatesleri soteleyin. Bu arada tuzunu ve biberini de ekleyin.
Hafif kizaran patatesleri sogumalari i¢in kenara alin.

Firni 200 derecede isitin.

Muffin kaplarini iyice yaglayin.

Soguyan patateslerin (izerine yumurtalari ve misir nisastalarini ekleyip iyice karigtirin.

Muffin kaplarinin icerisine canak olacak sekilde pendelenmis patates harcini yerlegtirin.

15 dakikaligina firina atin.

Taze sogani ince ince, biberi kiip kip dograyin.

15 dakika sonra ¢anaklarin igerisine rendelenmis kagar, taze sogan ve biberleri de koyup tekrar firina verin.
Uzerleri kizarana kadar 10-15 dakika daha pisirin.
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