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PATATES MUCVERI

Malzeme

- 3 adet patates

- 2 adet taze sarimsak

- 2 adet taze sogan

- Yarim adet kuru sogan
- 2 adet yumurta

- Yarim su bardagi un

- Tuz ve karabiber

- Kizartmak Igin:

- Sivi Sana

Hazirlanisi

Kuru sogani ayiklayip, piyazlik dograyiniz.

Taze sogan ve taze sarimsaklari ayiklayip, kiyiniz.

Patateslerin kabuklarin soyup, rendeleyiniz.

Rendelenen patateslerin kararmamasi igin su dolu bir kapta bekletiniz.

Derin bir kabin igcinde dogranmisg, taze soganlari taze sarimsaklari ve kuru soganlari, suyunu iyice siktiginiz
rendelenmis patatesleri, yumurtalar, unu ve tuz ve karabiberi iyice karigtiriniz.

Yayvan bir tavada Sivi Sana?yi kizdirip, hazirladiginiz hargtan kasik yardimiyla tavaya dokip, kizartiniz.
Kizaran mcverlerin fazla yagini almak igin kagit havlu yaydiginiz tabaga ¢ikarip, sicak olarak servis ediniz.

ML® Patates Mucveri icin tiklayin
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