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PATATES MUCVERI DOLMASI

Patates Hamuru icin:

4 adet orta boy patates

4 corba kasig margarin

1 yumurta

3+1/4 gorba kasigi un

1 cay kasigi tuz

biber

Icini doldurmak icin:

8 blylk boy mantar

1+1/2 ¢orba kasigi margarin
2 haglanmis yumurta

8 corba kasigi domates suyu
tuz

biber

Patatesleri soyun. Dilimleyin ve bol suda haglayin. Haglandiktan sonra suyunu siiziin, tencereyi atesten
indirmeyin ve patatese tuzu ve biberi ilave edin. Tencereyi atesten alin, margarini ilave edin, patatesi pure haline
getirin ve sogutun. Yumurtayi ve elenmis unu ilave edip, karistirin ve bir kenara birakin. Mantar kliglk parcalar
halinde kesin. Margarin ile biraz pisirin. Haglanmis yumurtayi kiiglk kiiclk kesip mantara ilave edin. Malzemeyi
dort esit porsiyona bolin. Patates plresini de yine sekiz esit porsiyona boélin. Dért parcay! unlanmig bir alana
yayin. Ortasina mantarli malzemeyi yerlestirin. Diger dort pargayi da bunlarin Gzerine yerlestirin. Yuvarlaklarini
su ile 1slatin ve iki hamuru bastirirak birbirine yapistirin. Yagi tavada kizdirin. Micverleri icine atin. Her iki ylzinu
beser dakika kizartin ve sicak olarak servis yapin.

Not: Mantarlar kestikten sonra icinde limonlu su bulunan bir kabin igine atin. Béylece énceden kesilmis olan
mantarlar kararmayacaktir. Butiin mantarlarin kesilmesi bittikten sonra, mantarlari limonlu sudan ¢ikarin ve
tekrar yikayin.

ML® Kabak Muicveri icin tiklayin
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