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PATATES MANTISI

6 Yemek Kagigi Sana Klasik
3 Adet havug

1 Kase Sarimsakl Yogurt

1 Kg. patates

2 Adet kuru sogan

Patatesler bir middet haglanir (fazla yumusamiyacak), soganlari kiip kiip dodarayip 3 kasik sana klasik
margarinde pembelestiriyoruz. Hasladigimiz patatesleri blyUk kipler halinde dograyip kavrulan soganlara
ekliyoruz. Tavada hafif hafif ezdirerek ¢eviriyoruz. Nane ve tuzunu ekleyip borcama aliyoruz. Havuglari
rendeleyip 1 kagik sana margarinle 5 dakika kadar kavuruyoruz. Hazirlanilan patateslerin tizerine havuglari ve
en Ust kata da sarimsakli yogurdu désiyoruz. Uzerine 2 kasik sana margarinle yakilan pul biber dékip servise
hazir hale getiriyoruz.
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