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PATATES MANTISI

150 Gr Sana Klasik
4 Adet yumurta

1 Bardak st

1 Kg. patates

1 Adet sogan

2 Bardak su

Yumurta, sut, su, un ve tuz yogrularak yumusak kivamli bir hamur yogrulur. Diger taraftan patates haslanir ve
ezilir. Sodan ile ¢ok hafif kavrulur ve biraz baharat eklenir. Yogrulan hamur agilir. Kare kare kesilir. Her karenin
ortasina patatesli igten konarak nuska gibi G¢cgen sekilde kapatilir. Haglanarak pisirilir. Pistikten sonra yagd
eritilerek mantinin Gzerine dokulUr.
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