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PATATES MANTISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Adet sogan

1 GCay Kasigi toz kirmizi biber
200 gr kiyma

5 Adet haglanmig patates

1 Kase ¢irpiimis yogurt

1 Tutam maydonoz

Patatesleri karistirma kabina rendeliyoruz.ince dogranmis maydonozu katiyoruz.tuz ve karabiber ekleyip
karistinyoruz.patatesli harcimizdan yumurta buykliginde parcalar kopartip yuvarliyoruz.servis tabagina koyup
ortalarini bastinp ¢anak seklini veriyoruz.i¢ harci i¢in soganlari ince bir sekilde dograyip siviyag koydugumuz
tavada kavuruyoruz.kiymayi ekleyip kavurmaya devam ediyoruz tuz ve karabiber dékup iyice kavurduktan
sonra altini kapatiyoruz.kiymali harcimizdan ¢anaklarin iglerine dolduruyoruz. Gzerine ¢irpilmis yogurt koyuyoruz.
Margarini ve toz kirmizi biberi tavada kavurup yogurdun Ustiine déktiikten sonra servis ediyoruz.
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