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PATATES MANTISI

7-8 Adet Patates

3 Adet Havug

Y2 Demet Maydanoz
1 Kase Yogurt
Salga

Tuz

Karabiber

Tereyagi

Tarifi:

Patatesleri yikayip haglayin. Patatesler haglanirken havuglar yikayip traglayin. Temizlemis havuglari rendeleyip,
siviyagda pisene kadar soteleyin. Patatesler haglaninca soyup tereyagi ile ezin. Daha sonra ezilmis patateslere
tuz, karabiber ve ince kiyllmig maydanoz ilave edip, iyice karigtirin.

Patates hamurundan yumurta blyUkliginde pargalar koparip, parmaginizla ganak sekli verin. Ortalarini
actiginiz patateslere havuglari pay edip, en Ustede sarimsakli yogurt ve salgall sos dokerek servis edin.
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