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PATATES LORET

Kullanilacak malzeme (6 ktsi icin):
1/2 kilo patates,

75 gram margarin yagi,

3 yumurta,

1 fiske cevz-i bevva,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi :

Patatesleri iyice yikayip bir tencereye koymali. Uzerlerini 6rtecek kadar soguk su koyduktan ve bir kasik da tuz
doktikten sonra kabi atese oturtmali. Patatesler haglaninca kabuklarini soymali ve pompresten gecirip pure
durumuna getirmeli. Patates puresini yayvan bir kAseye bosaltmali. Bir fiske cevz-i bevvayla yeteri kadar tuz ve
karabiber serptikten sonra tahta bir kasikla karistirirken kiiglk parcaciklara bélinmis margarin yagini katip
pureye yedirmeli. Karigimi teflon bir tavaya koymali ve iyice kuruyuncaya kadar hafif bir ateste karistirarak
tutmali. PUre iyice kuruyunca bunu bir sikma siringasina doldurmali ve yaga bulanmis bir firin tavasina sikarak
kicUk cubuklar meydana getirmeli. Eldeki malzeme tikenince tepsiyi orta isili bir firina stirmeli. Cubuklarin
yUzleri pembelesince tepsiyi firndan ¢ikarip birer kurabiyeyi andiran patates loretleri servis tabagina almali ve
sicak sicak servis yapmali.

Not: Patates loret, genellikle kus ve kiimes hayvanlarinin firinda, tavada veya 1zgarada kizartiimisiyle birlikte
servis yapllir.

ML® Liones Patates icin tiklayin
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